Universidad Nacional de Lujan
REPUBLICA ARGENTINA

N° DISPOSICION:
NOMBRE DE LA ACTIVIDAD: TALLER: PRODUCCION DE HELADOS
Grupo de Trabajo (detalle de antecedentes de los instructores — Cantidad de Horas: 15
formacion profesional y/o laboral)
Tedricas: 6
Ing. Alejandro Rueda
Practicas: 9

| OBJETIVOS GENERALES:

* Que el asistente adquiera conocimientos bésicos de los fundamentos de la produccién de
helados.

* Que el asistente comprenda de forma acabada el proceso de produccion de helados.

* Que el asistente adquiera las competencias necesarias para producir helados con los recursos
existentes en las instalaciones de la Universidad Nacional de Lujan.

| MODALIDAD:
|

*! Teorico-Practico.
!
| DESTINATARIOS: o

Personal de Planta Piloto de la UNLu.

| CANTIDAD MAXIMA DE ALUMNOS-

20 participantes.

REQUISITOS PARA EL CURSADO:

Prestar servicios en la Planta Piloto de la UNLu.

CANTIDAD DE ENCUENTROS:

5 encuentros de 3 horas cada uno.

RECURSOS NECESARIOS:

Dispositivo para la proyeccién de diapositivas.




CONTENIDOS A DESARROLLAR
403
Tedricos:
*Helados: definiciones. Su composicién. Aspectos reglamentarios.
*Estructura y funcionalidad.
® Aspectos técnicos de su elaboracién.,
*Formulaciones tipicas. Balance.

*(Calidad y defectos mas comunes.

Practicos:
*Disefio de una-formulacion para un helado de leche.
*Preparacion de la mezcla en Planta Piloto.

*Congelamiento. Evaluacién sensorial y funcional.

FORMA DE EVALUACION

Los inscriptos deberan poseer el 80% de asistencia para acceder al certificado de asistencia del
Taller.

Aquellos interesados en acceder al certificado de aprobacién deberan rendir un examen teérico-
practico para acreditar la obtencién de conocimientos.
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